I aRTikEL
Agrohisnis Jamur Tiram sebagai Usaha Yang Mampu
Menopang Ekonomi Keluarga

Cileh -
Mad Yamin

I. PENDAHULUAN
P roapek bisnis jpmur tiram di Indonesia
sangat cerah, karena kendisl alam dan
‘mgkungan slam Indoresia sangal cocok unfuk
oudidaya jamur. Selain itu, parmintaan pasar
akan jamur tram di Indonesia sangal tinggi
sedangkan ketersediaan akan jamur ticam
tersebut masih belum mamenuhi, Sebagal
contoh, untuk daerah Jakaria. Bogor,

Tangerang dan Depok manurul manajer
pamasaran 2ebuah perusahaan jamur tram
di desa Pandansan, kecamatan Ciawi tap
harimya marmarliskan 40 1o jamur liram segar,
sedangkan perusahaannya hanys mampu
memproduksi jarmar Uram segar satiap harnya
sebesar 1 ton.

Jamur {mushreom) adalan "buak® dar
tanaman jamur {misalium) dan mengandung
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Biji* warng disateat spora. Bateng dan ianaman
jamur ini disebul ssbagai misalivm dengan
Daclan Iindividualnya baersifat mikroskonik,
Miselium meryimpan nubrient dan komponen
esansial lainnya, dan gpabila kondizi telah
cukup memunginkan misglium ini akan
menghasilkan jamur (mushmom)

Jamur merupakan organ dar fungi yang
berdaging dan menyimpan spora, Baglan
batamg yamg herdaging Inilah wang
menyababkan manusia iertaris uniux
menjadikanrya sebagai bahan makanan, akan
tetapi secara biclogis mur adaiah bagian dari
fumgus vang mermproduksi spara {Chang dan
Miles 1989), Jamur {mushroom) adatah makro
fungi dengan tubuh buah yang jelas, dan
mEmpunyE ukuran yang cukap basar untak
dapat dilinat dengan rrala lelanjang dan dapat
dizentuh [Chang dar Miles 1283

Jamur ferrmasuk ke dalam gelongan
Thalophida dan lidak berklorofil. Pada awslya
Thallophyla dianggap sebegai kKelompeok
tumbuhan vang akar, Salang, dan daunnys
tdak dapat divedakan secara nyata. Seiiring
dengan perkembangan dmu dan teknologi
garta ditemuxannya mikroskop slactren
dikefzhui bahwa Jamur bukan lermasuk ke
dalam dunia tumbuhan [Duddington 1372}

Sacars umum jamur dapat dibagh mesjad
empat kategar, yaimu | mushnoom yang dapat
dikansumsi manysia sebagai bahan pangan
jamur vang diaplikasikan sebagal obat
(medicing! mushroom), jamar beracun
(poisonous mushroony) dan jenis-jenis lain
vang belum dapal didenlifikasikan secara luas
(Chang dan Miles 1088),

Jamur Tiram termasuk ke dalam keias
basidicmycetes dengan klasifikas! sebagal
berikut ;

Kelas Basidlamycoales
Subkelas © Phragrmobasidiorpoatas
CIrele Agaricales

Famill Agarlceas

GenusS Pigurotus

Jamur ini disshat Jamor Tiranr atau ayxshor
mushroom karena bentuk lwdungnya agak
membulat, lonjeng, dar melengxung saparti
cangkang tiram. Batang inl tdak lepal barada
pada tengah tudung, elapl agak ke pinggir
Jamur Tiram adalah salah salu jamur yang
Eangat enak uniuk dimakan serta mempuanyai
kardurgan gizivarng cukug tnggl dbandingkan
dangan jemur lzin, (Yuniasmara dkk 1387

Jamur Tiram mengandung protein 2%
lemak 2%, karbohidrat 55%. seral 12% dan
abu 2% per beral kering. Kandungan kadar

Gambar. 1. jamur Tiram
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air Jarmur Tearn 30.8%. kanduengan swiamenya
melpud Bamds, ribolavin dan miash, Adapun
mineral yvang dikandungnya antara lala ;
kalzivm, fosfor, ratriom dan Ealidres
[¥unigsmara didke 19871

dapat tumbuh dengan baik pada kisaran subu
A5-3000C, namun kondsi perlumbubBan
optimum dicapal pads Ysaran suhu 16 -22 ol
[&lexapoulus dkk 1996), atau di daarah vang
udaranys sojuk,

Tabel 1, Kandungan Gizi beberapa Jenis Jamur

| | Lentinus Edodes Pleuratus fladda Pleurctus cycslidiosys
kFompasls I
(Jamur Shillake) [darmur Tiram Putih) (Jamur Tirem Coklzst)
Protein 1E.|‘!;5- | 27% 27 %
Larmak Ao 2% = %h
Harbohidrat T1% 25% E1 %
Serat 2% 12% 13%
Al T 9% T
Kalor | 397 Kkal 265 Khkal 300 Kkal

Summber: Yuniasmara dik, 1997

hMenurut Genders [(196%), Charg dan
Hayes (1978, sera Yunissmara {1987),
kandungan pratein dar karbohidrat jamue lebih
lingai dibanding sayuran dan buah-buahan
{Tabel 2], sehingga cukup bagus uniuk
permenuban kebutuhan Kalen, werutama kabari
pralain

Blenurut Yunsasmara (20048}, dakam
pembuddayaan mmur kayy, terdspat lshapan-
{ahapan dalam proses pembudideyaan, antara
Hin

2.1, Pargiapan dan Media Tanam
Hahan media tanam berupa serbuk Kayu,

Tabal 2, Kandungan protein dan karbahidral jamur dram dibandingkan dengan

buah- buahan dan sayuran,

Froigin Karbohidral
Jenis Makanan Sumber
(%) ()

| Jamur Tiram ar 58 Yunigsmara (19897
Jamur Kuping T Ta.6 | Chang dan Hayes (1978)
Pizana 0B 143 | Gendors [186Y)
Jdaruk 0.6 B.5 Cenders [(1269)

| Apel (1.6 108 Genders [(1859)

| Kol 1.4 4.8 Ganders (1968
Wortel 1.0 74 Genders (15564)
Faentang 1.8 3T Gendars (19659}

S.Jmhﬁr D 2an 20403

II. BUDIDAYA JAMUR

Lokasi ideal uniuk budidaya jamur adalan
ROG m di atas parmuakaan [aut dengan
kelembaban udara (R 6380 3%, Walzupun
kebanvakan jamur tiram dan jamur kuping

bekatul, kapur dan gipsum disiap<an sesuai
dengan perbandingan seperll pada Tabel 3.
Samua |enis serbuk kayu yang dipemleh dan
fimbah pengolahan kayu dapal digunakan
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Tabal 3, Kebulchan Bakan-Bahan Dalam Budi Daya Jamar Tiram

BEm ek | Bkl | w1 C Tripta Super
Fordasi | e | T | Deket Kepirs | G | etren
) e | te | b | k9 | ke
| | 110 15 5 1 -
1] 1410 5 25 0.5 0.5
1] 10 10 s .5 0.5
s 100 5 Q1 L 1 0.5

Zumber ; Yunigsmara (2004 .

2.2, Pengayakan

Serbuk kayu yeng diperolgh dari
pengaergaliarn mampunyai tingkat
keseragaman yang lidak sama karama ilu
serhuk gergal perlu diayak,

2.3. Perendaman

Ferendaman serbuk gergajl periu
dilakukar uatuk menghilangkan gelab dan
miryak yang lerdapal pada sorbuk kayy, dan
untuk melunakkan serbuk kayu agar mudah
divraikan oleh jamur. Pesendaman ditakukan
salama G-12 jam,

2.4, Pengukusan

Perngukuzan serbuk kavy vang telah
direndam dilakukan pada suba- 809053 salomas
4-6 jam. Proses pangurusan ini beriujuan
untuk mengurangi mikroba yang dapat
mengaEnagd pafumbuban jamur bram yanig
ditamam, Pengukusan juga dibarapkar dapat
miglaruikan minyak dan getah yvang lerdapal
pada kayu. Selain itu, bahan-oahan organik
vany lerdapst datam sarbuk kayu akan mudah
diurgikan monjadi senyawa vang lehbih
sederhana

Z.5, Pencampuran

Penunid Gubawan (2005), banan bahan mecdis

faram dengan pressntase oarar adalan

sebagal berikat

-Serbuk kayuyang faes 90-93%

- kapur [ZaC03 atay CalHe 1-18 %

- Bakatl f-9%

- Air i #armod diperalah
kadzr = meds 45%

Cara pencampdrannya | samua bahar

dicampurkan secara merata. lalu sambahsar

air, Kadar air campuran tersebut diatur agar

mencapal $5-60 % (unfuk mengetahui bahwa
kadar sirnya sudah fercapai, maks camouran
fersabut diambil kemudian dikepalkan. Jika
kapalarnya iidak pecah dan tidak
miengsluarkan air, berarti kadar air bahan
media tersebut sudah cukup Tarcapai)

2.6, Pengomposan Media Tanam

Froses pengomposan ini dimaksidkan
untukx menguraikan senyawa-senyvawa
kempaeks dalam oatan-banan mecia dengan
bantuan mikroba sehingoa dipenaleh servawa-
sanyawa yang lekih secerhana, vang akan
lebin modak dicerna cieh jamur agar
memungsinkan perumbuhan vang lebin bak.

Pengomposan dilakukan dengan cara
membumbun campuran serbuk gergajl
kemudian menutupnya secarz rapal dengan
mengaunakean plasiy selama -2 han. Proses
pengompozan yanyg baik ditandar dengan
kenaikan suhu menjadl sekitar 50" C.

Kadar air camparan alau komoos harus
diatur pada kondisi 30-65% [jika perlu dapat
ditambsabikn air] dergan Engkat keasaman (pH)
-7, Gecara sederbena, untuk mengetabi
kadar air S0-65% dapal dilakukan dengan
memouat Jumpalan adonan dengen carg
menqgepatkan adonan. Adonan yang baik
adalah bifa adonan tu dikenal membantuk
Lapaian kompak, t=igoi mudah dibancarkan
kambali. Adonan vang leraly banyak
meEngancurg §ir akan memscu parumbuhan
mikroba yang lain, fendams dard jenis kapang,
yang dapat merusak media tanam (media
turnhuh mauplen jamur yang tombuh menjadi
cepdl Busuk)

2.7, Pembungkusan Media Tanam
Pemaunghusan media tanam dilakukan
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dengan menggunekan kanlong plastik
pdipropilen (PP) karera plastik ini relalil takan
paras, Pembungkusan dilakukan dengan cara
memasukkan media tarsebut ke dalam
kariooyg plasté kemucian meds o dipadaikan
dengan menggunakan botol ataw alat yang
lain. Madia yang kurang pacat akan
meryebabkar hagil pancn toak optimal karens,
media cepal membusuk sehingga procuktivitas
TS,

Setelah media dipadalkar, ujung plastik
disatukan dan dipasang “cincin® varg dapat
cibgat dan potangan prakan stag bamog kocd
pada hagian leher plastik. Denoan demikian,
bungkusan skan menyaropal bolol. Tujuaniyz
zidalah ager menyiapkan tempal {[lingkaran
cincan) urntus proses inokulssi paenygmaan
kikeit jamuar.

2.B. Sterilisasi Media Tanam

Steriligazi adalah sustu prosas yang
ditakukan untuk menginaktfian mikroba, baik
nakter, kapang, maupun khamir vang dapat
merggangoy perumbuhan jamoes liam yang
ditanarm, Senfisasi dilzkukan pada suhu H0-
402 G zelama B-B jam. Untuk melakukan
sterilisasi dapat dsgunakan alat yang sangat
sedernana, vaitu drom minvak yang sadikit
dimadfitas dengan menambahkan sarangan
sebagal pembatas antare air dengarn lempat
media.

Salain dengan menggunakan sterilizar
sacerhana, uniuk melakckan sterlisasi capat
pula digunakan ruang starilisas! (chamiber
steniizsry. Chambar starfizer tersehid biasanya
digurakan urtuk produksi dengan kapasites
yang aesar, Penggunaan chamber starilizer
inl lekih efextf dan efizsien karena ditangkap
gengan rak berods yang dapal dimasukkan
ke dalam ruang slerilisasi yang dapal
menghemat waktu parsiapan swenlisas. D
samping ifu, pamanas yang digunakan
biaganya menggunakan ketel vap (boler)
zgahingga meskipun dengan kapasilas yang
hazar, subiu yang dibumbkan teiap dapal
tarcapai dan dapat tersebar dengan merata
pads salundh rmedia

2.9, Pendinginan Media Tanam
Media tanam yang Lelah disterifisas:

didinginkan antara 812 jam ssbelum dilakukan
irokulask (pemberian bibit). Pendinginan
dilakukarn sampal emperatur mencapai 35-
40% C. Unluk mempercepat proses
pendinginan dapat digunakan kipas angin
(biower). Apabila suhu madia masih terlalu
timggd maka bibit yang dilanam akan matl

20 Inockulasi (Pembearian bitxit)
Agarinokulasi dapat berbasil dangan bak,
aca beherapa hal vang pedu diperhalikan pada
saat melakukan xegiatan ini, anlara lain |
a, Kebersihan
Kebarsihan meliputl kebarsian alal,
tempat, dan sumber daya alau
pelaksananya, Dalam hal ind, kebarsdhan
divkur darn tingkat sterilitasnya. QOlah
karena i, alal dan tempal nokulas hards
disterilisasi ferlebinh dahulu sabatum
digunakan. Sterilisesi alal dilakukan
dengan menggunakan alkohal TO%,
b, Bib
Kualitas bibit merupakan kuncl
kebertasilan dalam budicdaya jamiar i,
Beherapa hal yang parlu diparhatdkan
dalam pemifihan bibd jamuar e adalah
sehagai ekl
- hibit berassl dan varialas unggul,
~umur hibit optimal 43-60 harl,
- wyarna hibit merala,
bimit tedak rerkoniaminasi,
= bzl i dittrnbuh jemur
Bibit dapat diperaleh dan pusat paenelitian
jamur, misalnya dl [PB, lEboratorium
koleksi blakan migrmi organisme df
Labaratorium Kimsa Tarpadu IPB Bogos
atzu i temipat lainnya yang melakukan
bEakan murmi.
o Texnik inockulas!
Incaulasi bikait Incluk ke dskam media bikil
semal harus dilakukan secara aseplis
calam kolak inokulasd, Alal dan bahannya
adatah jarurm Gse, [ampu spiriues, alksohol,
kuftur murnl jamur tiram, media bioit
induk Tahapan leknlk (rckulasi sebagai
berkut : (i1 Kotak inckuiasl dizterilkan
dengan aloochol T0% atau formatin 2%
i), Lampa spintus dinidupkan selama 30-
a0 menit, (i), Jarum ose dissterikan
dengan alcohod (iv). Sebagian bibit induk
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diambil dari tabung rezksi dengan janm
OS2 S20aTA AsSepdis o AtAs lamped spivitus
dan dimasukkan ke calam meada takam
v} Media tanam ditufup dengan kapas

211 Inkubasi

Inkubesi dilakukan dengan cara
menyimoan baghog (media tanam) vang telah
disi dengan bibit pada kondizd terlantu agar
miselia @Emur umbuh, Sunu vang dibutunkan
urituk petumbuban miselia adalah antara 22-
28% C, Inkubas citakukan sampai salurun
media berwama putth merata. Blasanya madia
akan fampak putin secara merata antara 40-
60 hari seyak ddakukam inokulasl, Kebarhasilan
perumbuhan miselia jamur dapat dikelabul
selzk @ minggu setelah inkubasi: Apabila
aatelan & minggu tidak terdapat tanda-landa
adanya pertumbunan misetia jamur berwarma
putih yang merambat ke bawah maka
kemungkinazn besar jamur fersebut tidak
tumbaih,

Untuk mengatas: media yang tidak
citumbuhi mizla jamur ersebid maka el
dilakukan sterilizasi ulang dan inokulas
kembzli. Apabila seteiah diinokulas ulahg
tidak tumbauh lagi. sebaiknya media dibuang
karena biasanys media tersebul Ldak bais
izudah rusak)

21L Penumbuhan/Pembesaran

Media tumbuh Jamur vang sucah putih
gleh miseiia jamur setelah berumur 20-50 har
sudah sigp untuk dilakuLan penanaman
[arcaving alzaw farmming). Penanaman dilakuizn
dengan cara mambuks kantong plastic
peTolrghus redsa vang sudah penub misela
tersebut, Pada prinsipnyas pembukaan media
adalah berujuan unluk mamberikan O; vang
Cukup Dagh parlumbuhan buah jamur

213 Pemangnan
Kegialan pemananan ikut meneniukan
kualitzs hasil jamur fram yang ciparan. Uriuk
ifu, pemanenan jamur tiram harus
memperhalikan beberapa hal berikut:
& Panartazn saat panen
Fanen dilakukan zetelab perlumbdban
iamu mencapal ingkal vang apgimal, yaitu
Suklap besar, estapd belum mekar penuh

Femanenan Diasanya dilakakan 5 har
setelab tumbuh calon Jamur. Sejak
inokulasl. jamur parlu diamali liap bari,
yaill urituk manviram seban dua kali, ager
imarjaca kelembaban relatiol vang stakd
(60 - 80 ).
b, Tekmk pgmanenan

Farmansnan ditakukan dengan mencabt
kesedunshan rumpun hingga skar-akamya
urlluk menghindari adanya akar atay
balang jamur yang terdinggal. Adanya
bagian jamur yang terfinggal tersebit
dapat membusuk =sehingga dagpat
maryanabkan kerusakan media. Pada
umumnyag pemansnan dilakukxan
menggurakan iangan saja.

Gambar.2. Panen jamur firam - mifik TE play
group sakalah Dalan Malang, kapasitas 7000
Laghog,

lll. PEMBEUATAN BANGUNAN KUMBUNG
JAMLUR

Ukuran ideal bangunan rumah jamuwr
Tiram (Kumbung) adalah 84 m® (panjang 12
m, lebar ¥ m) dar lingg: 3.5 m, Kumbung
terhuat dar bahan bambu, dindingnva darl
geden oamby, alaprya dan anyaman bambi
alau alap rurmbi@E atau anyeman jeram:, atap
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tzrpal vang diapisi plastc LY, atay atap asbas
(website BEBPP Lembang-Budidava jamur
tiram, 2009}

Ruang kumbung yang tarsebul di alas
adalah unhik pembesaran jamur tiram. karana
pada tanap awal hisnis jamur, Konsenlrasi
pada pembesaran jamur sempai panan.
Selalah hal lersebut dikuasal barulah malzi
melakukan budidayva secara sempurna
sebagalmana yang sudah dijelaskan
sebahumnya, vaity mulka dan peridiapsn media
tanam dan bibit 2ampal pemanenan,

Berikul ditampllkan beberaps Sonteh
kumnburyy yang dibual sleh para petan Emr,

Gambar.3. Kumbung ukuran & x 11 m2.
kapasitas 3000 baglog alaprya dari terpal

Berkut adalah skeisz gambar konslruksi
Kumbung jarmur trem dengan ukuran 7x 12
m* dengan £apasiias 10000 beglog.

Gambar.4. Skema kontruksi kumbung Tx12
i tngol 3.5 m {kanan atas). Daergan deretan
rak jarmur 9 buah, tinggirak 2,7 m (kin atas),

V. ANALISIS EKONOMI| BISNIZ JAMUR

TIRAMK

Frospek hisnis jamur tiram dengan
10,000 baglag ditinjau dari perhitungan
keunlungan yang akan diperofeh adalah
=ubagal barkul

Zeleiah 10 - 15 han berada Ji dalam
kumbueng, pada umUmeYa famurtiram dapat
diparan urlsk pedama kab, panen berktya
zeliap dud hari sekall secara leratur s=lama
4 buian, Analiza Finansial bardasaran satu
perioda Pembesaran Jamur urtus 1 tahun,
dengan suku Burga pirjgaman 12 % perahun
adalah =sbagai barikul

1. Investasi
a_ rumbung Ukuran 7 212 m2 (Rumsh @mur)
= Rp. 9.000.004.-

b. Rak jamis 3m ¥ 0.6mx 0.5 m, & fingkat,

5 bh @ Bp 200,000 = Rp 1,000,0003.-
c, Afal penyiram jamur = Rp-2580.000.-

Irvestasl Total =Rp 10.280,000 -
2. Biaya tetap (BT)
Panyusulan RBumah Jamur (Kumbung)
Urriur gkcnormd 10, nila a3 10 %-dan harga
awal
2, Biaya Penyusistan kumbung
Biaya awal - nilai sklsa Umur exonammi
Rp 9,000,000 - 900,000

10

R 510 000, -tahun
b. Biaya ponusu=n rak jamur

= Rp 1.000,000,— Rp 100,000 -

141

= Rp 80,000 -fahon
. Biaya pamnyusulan alal paoyiram

= Rp 22.500,-Azhun
d. Tolal Biaya tetap (BT)

= Rp 922 500,-
3. Biaya Tidak Tetap (BTT)
a. Pembalian 10000 baghag

iz RP1700,- = Rp. 17 G000 -
b Tenaga Kerja [Parawalan famur

EAMpA panen) = Rp 3000,000.-
. Tomal Biaya Ticak telzp (BT1)

= Rp 20,000,000,-
4. Pengeluaran awsl tehun adal2h
(Invastas + BT + BTT) =Rp31.172,500.-
5. Pengaluaran tlap tahun | BT + BTT)
= Rp 20,922 500,-

Fdisd Do, S50V Tuli-Sepiemben 2009
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6. Biaya pokok (Ep) orodubksi saiu panoda
{10000 baglog jamur bram menghasilkan
4000 kg jarnur lram sagar )
Bp ={BTa) +BTTHE

= [[Rp S2250001) = Rp 200000000, -}

[A000, 000 kg

= Rp 5231/ kg
T. Penerimaan
Jika jarnur Tiram dijual dengan hargs Rp 90040,-
kg {harga vanog berlaky 3287 ini)
Maka penerimaan tiap perode adslah @ 4000
¥ Rp 9000 = Rp 36,000,000
Fieunlungan pericde 1 = Rp 36,000 000 - Rp
20522 500 = Rp 16,077 500
Heuntungan periade 2 = Rp 36,000 000 - Rp
&0 .52 500 =Rp 15,077,500
Kaunlungan periode 3 = Rp 36,000,000 - Rp
20,828 500 = Rp 15077 500
Kauntungan perode £ = Rp 36,000 000 - Ro
30,822 500 = Ro 15077500
Eaunlungan perioda b = Rp 36 000 0040 - Ra
40,822,500 =Rp 15077500

Dari hasil perhitungan di atas aeria
mambandingkan denoan total investasi
sobesar Rp 10250000 - maka pads perods
perlama sudah diperoleh Xsuntungan yang
dapal mengambalikan invesiasi, atad tngkat
paryembalian modal adaiah = 147 %, dangan
demikian paybacs penode = ahun partama
wpefode panen pertarnal. Jadi agribisnis @mur
liram adalak ussha vang benar-hena
rengurilungkan, bahksn kalau pesicde usaha
tersebut dibsial lesih pendek vaitu ampat bulan
sebagaimana perioce inkubasi jarmur tiram
sampai panen adalzh empat butan, lenlu
keurtungan vang akan diperoteh insya Allah
a«an lzbih besar,

Hasil araliza ekenomi lersebul di atas
sangat sesual dengan saran vang disampsikan
obeb Haji Achmac pemilis perusahaan jamur
tirarm oi desa Pandansan, Ciewi Bogor, dengan
praduks ratarata 1 fon jgmur tirem seqgar per
narl, bahwa unluk mengawali bisnis jamur
tiram yang bearfokus. pada pembessian
fgrowing) lebih baix dimulal dengan
pembasaran bibit produksi sebanyak 12,000
baglag . Haji Achmad sendin setiap hari
memasarkan jamur tiram segar sebanyak 1
ion, termasis darn pasa pelani jamur plasma

yang bergsbung dengan haji Ahmad,
perusahaannya juga mamou menghazilkan
bibil produks| jamur tirans 2ebanyak 3000
bacleg setiap harinya,

Untuk memilai usaha Agnblsels jamur
tiram, sebaiknya pada lahap awal, Lergabung
menjaci petanl plasma agar dageat rmamperoleh
Bibd jarmur vang sudah dalem Bentuk baglog
dengan kualitaz vang lerjamin Baik dengan
perhitungan setap bagios vang beralnya 1 kg
akan menghasilkan pandén j@mer trarm sagar
sebanvak 400 gram, selanjuinya meringkaikan
kemampuzan sendirl unluk membuat bibil
produksi dan pemasaran, karena pemasaran
jamr vntuk Kensumst okal saja masih erbuka
lugs yaliu sebaesar 40 lon perband unduk dagrah
Jakaria, Bogor, langerang dan Bekasi
zebagaimana vang diuturkan Syaihul {bagian
per@saran qarmue lircam di desa Fandansan,
Ciawl, Bogorp Apalagi untuk pasar
internasienal Juga masih sangal terbuka |
arend PT Dieng Jaya yang dulu sebagsi
eksports [amur ke Armerika, Timur Tengah dan
Talwan, zudah salak beberzpa wakiu
mengataml kesulilan, padahal pads waktu
Eyarya mamou menghasilkan nilai omast 15
milyar ruprah gatiap bulannya, ekan temEpi
rmenurdl mformasi yang penoulis peroleh,
perpsah@an tarsebut {idak lsgi mampu
mernprodubsd jarmur inbuk pesas iflemasional

Jadi agribisnia Jarnr firam banai beoad
mizerliki prospak vang sancat cerah, haik untuk
pazar domesiik maupon untuk passr
imtermasional, linggal keberanian kits urtuk
memulainys

V. PENUTUR

Drari uraian di atas dapalah diameil suaty
kasimpulan sebagal borikut

Pertama, Agribisnis jamur firam mamiliki
proapek vang sangat cerah, karena produkoys
salaly mudak disarap di pasarlokal malioun
paEar inlarmasicnal.

Kedua, Mengawal bisnis [amur Liram
capal ditempah dengan menjadi petani plazma
fariabin dahulu dan fokus pada usaba
pambesaran [growirg),

Ketiga, Memulal usaha dengan 10,000
bagiog lebéh menquniungkan, dan fokus pada
pEmMOeSaran,
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Keempat, Dangan mengawall usaha
Jarnur tiram skala 10,000 baglog. maka dalam
wakis satu penoda panen, invesiasi sudah
dapal dikombadikan, bahkan masih ada sisa
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